ANTIPASTI E ?

DALLATERRA
Taglieredellacasa = & @1 €20
Misto di salumi e formaggn con tartelletta rustica cipolle e pancetta, giardiniera
fatta in casa

» Mixed cold cuts and cheeses, red onion and pancetta rustic tartlet, and homemade
giardiniera.

* Gemischter Aufschnitt und Kase, rustikales Tortchen mit roten Zwiebeln und Pancetta
und hausgemachtes eingelegtes Gemuse,

» Gemengde vieeswaren en kazen, rustiek taartje van rode ui en pancetta en huisgemaakt

tafelzuur
La Bruschetta @ = | o/ €10
Bruschette di pane casereccio con stracciatella pugliese, pomodorini confit e pesto di
pistacchio.
= Bruschetta of artisanal bread with cherry tomatoes, "Stracciatella’ fresh cheese and
pistachio pesto.
» Bruschetta nach Toskanischer Art mit Krschtomaten auf Stracciatella und Croutons mit
Pistazienpesto.

* Geroosterde sneetjes brood met kerstomaatjes, stracciatella kaas en pistache pesto.

)}‘ ' . }l",

Bistecca di cavolfiore 7 g 5‘? & T DG €10

Con nocciole , pistacchi e maionese vegana all'acqua faba
» Cauliflower steak: With hazelnuts, pistachios and vegan aquafaba
mayo.
* Blumenkohisteak: Mit Haselnussen, Pistazien und veganer
Aquafaba-Mayonnaise.
* Bloemkoolsteak: Met hazelnoten, pistachenoten en veganistische
aquafaba-mayonaise.

Caprese €12
Mozzarella di bufala, pomodoro e basilico con olio Evo del Piantelle
« Buffalo mozzarella. tomato. fresh basil and Piantelle Extra Virgin Olive Oil
« Buffelmozzarella, Tomaten, Basilikum mit Piantelle evo Olivenol

« Buffelmozzarella, tomaat, basilicum met Piantelle extra vergine olijfolie.

f\ A o~ R

Torta di bietole alla genovese =~ = = €11
Torta con pasta sottile ripiena di bietoline e formaggso
¢ Genovese Swiss Chard Pie: A pie with thin pastry filled with Swiss chard and cheese.
= Mangoldkuchen: Kuchen aus dunnem Teig, gefullt mit Mangold und Kase.
« Groente taart van dun deeg gevuld met snijbiet en kaas

Coperto / Service Charge per person / Gedeck pro Person /Servicekosten p.p.
€150



ANTIPASTI
DALL' ACQUA AAAAAAA

Antipasto misto del lago =0 @05 0 @ 20 €18
Salmerino marinato su misticanza di insalatine . trota affumicata con crostino di pane al burro,
luccio in salsa alla gardesana con polenta abbrustolita
» Mixed lake appetizer: Marinated char fish on mixed salad. smoked trout with buttered
crouton, pike in Gardesana sauce with toasted polenta
*«  Gemischte See-Vorspeise: Marinierter Saibling auf gemischtem Salat, geraucherte
- 8 Forelle mit Buttercroutons. Hecht in Gardesana-Sauce mit gerosteter Polenta
AN Gemengd voorgerecht van het meer: Gemarineerde zalmforel op gemengde salade,
_— )Qfl, > gerookte forel met botercrouton, snoek in Gardesana-saus me: geroosterde polenta.
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Gamberi fritti & ¥ & 7 O KD & €15 \}\
In pasta kataifi e gocce di olio all'aglio nero fermentato su vellutata di lenticchie. Q‘?ﬁ" |
» Crispy kataifi wrapped shrimp, drops of fermented black garlic oil on a lentil cream. ¥ ’};4
» Knusprig in Kataifi gewickelte Garnelen, Tropfen von fermentiertem schwarzem :
Knoblauchol auf einer Linsencreme.

+ Knapperige in kataifi gewikkelde garnalen, druppels gefermenteerde zwarte knoflookolie
op een linzencreme.

wibig 3
KIDS MENU* .. *
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Gnocchi di patate al pomodoro e basilico (o al pesto) »'”
= Potato gnocchi with tomato and basil or pesto S oo

« Kartoffelgnocchi mit Tomaten und Basilikum oder Pesto.
* Aardappelgnocchi met tomaat en basilicum of pesto g_:,- g8 0 4

Penne verdi o biancheorosse ... @ = = o €8
Penne a scelta tra pesto, in bianco o al pomodoro.
« Penne with a choice of pesto, or butter and cheese, or tomato
» Penne wahlweise mit Pesto, Butter und Kase oder Torate
» Penne met keuze uit pesto, boter en kaas of tomaat

Coujon di pollo e patatine fritte =~ /& | 5
* Chicken nuggets with chips and a juice
» Chicken nuggets. Pommes Frites und dazu en Getrank

» Kipnuggets, frietjes en drankje naar keuze.

Pizza Baby margherita =~ (" (D €8
« Small Margherita pizza and a juice
* Baby Pizza Margherita und dazu ein Getrank
« Baby Pizza Margherita en drankje naar keuze.

*Includes a drink. Beinhaltet ein Getrank. Inclusief een drankje.




DELLATRADIZIONE

PRIMI - ~

“La lasagna” ... come unavolta =~ PHEL O €13
Lasagne verdi di pasta fresca con sugo al ragu di carne, formaggno e besciamella.
(Very) traditional Lasanga: Homemade lasagne with traditional green pasta sheets, meat
ragu, cheese and bechamel sauce.
s (Sehr) traditionelle Lasagne: Frische grune Lasagne mit Fleischsauce, Kase und

Bechamelsauce.
« Zeer traditionele lasagne: Huisgemaakte lasagne van groene pastavellen, vieesragu, kaas
en bechamelsaus. B .
U@ HF P
Fettuccine rustiche allo stracotto di manzo e riduzione di groppello €16

=  Homemade fettuccine with beef stew ragout and groppello reduction
»  Hausgemachte Fettuccine mit Rinderragout und Groppello-Reduktion
o  Huisgemaakte fettuccine met runderstoofpot en groppello-reductie.

“. f~

Sua maesta "LA CARBONARA" 4 €12

Spaghetti con crema di uovo, pecorino. guancuale croccants e pepe nero.
« Traditional spaghetti Carbonara, spaghetti with a cream sauce of egg,
pecorino cheese, cheek bacon and black pepper
« Traditionelle Spaghetti Carbonara. Spaghetti mit einer Sahnesauce aus Ej,
Pecorino Schafskase, Wangenspeck und schwarzem Pfeffer.
« Traditionele spaghetti Carbonara, spaghetti met e2n cremesaus van e,
pecorino kaas, wangspek en zwarte peper.

Spaghetti Aglio Olio Peperoncino €11
«  Spaghetti with garlic, olive oil and chillies.
«  Spaghetti mit Knoblauch, Ol und Chilischote.
»  Spaghetti met knoflook, olijffolie en chilipeper.

- ~
p~ CHEF'S SELECTION \:"
Gnocchetti alla barbabietola =~ '@’ 1@ & ? €16

Con crema al gorgonzola. noci e miele di acacia.
* Beetroot gnocchi with gorgonzola cream, walnuts and acacia honey.
* Rote-Beete-Gnocchi mit Gorgonzolacreme, Walnussen und Akazienhonig.
* Rode bietengnocchi met gorgonzolacreme, walnoten en acaciahoning

Tagliolini trionfo di pesce = &7 (o (0 0 & 0D €20

Con crema di zucchine, limone candito, salmone e caviale di trota
o  Tagliolini with courgette cream, candied lemon, salmon and trout caviar
«  Tagliolini mit Zucchinicreme, kandierter Zitrone, Lachs und Forellenkaviar
»  Tagliolini met courgettecreme, gekonfijte citroen, zalm- en forelkaviaar.

Raviolone alla cernia con ragu di pesce di lago e bottarga €20

» Grouper ravioli with lake fish ragu and bottarga

» Zackenbarsch-Ravioli mit Seefischragout und Bottarga (Meeraschekaviar).
» Ravioli van zeebaars met ragu van meervis en bottarga (zeebarbeel kavnaar)

F&OeA L LW




SECONDI

Frittodianellidicalamari ~ &7 Xp ' 0 €17
con limone e salsa agrodolce leggermente piccante.
» Fried calamari rings with lemon and slightly spicy sweet and sour sauce,
« Frittierte Calamari-Ringe mit Zitrone und leicht scharfer sufi-saurer Sauce.

= Gefrituurde inktvisringen met citroen en licht pittige zoetzure saus

3

,/"."f‘/ Filettodibranzino & p 7@ =~ ' ) €18

" ('), Con olive, polvere di capperi, mandorle tostate e Lemon Grass su spinacine e gocce di aceto al
lampone.
« Sea Bass Fillet with olives, caper powder, toasted almonds and Lemon Grass on baby

spinach and drops of raspberry vinegar.
= Wolfsbarschfilet mit Oliven, Kapernpulver, gerosteten Mandeln und Zitronengras auf

Babyspinat und einem Tropfen Himbeeressig.
« Zeebaarsfilet met olijven, kappertjespoeder. geroosterde amandelen en citroengras op

jonge spinazie en druppels frambozenazijn.

! Tagliata di manzo macelleria "Treccani”
€20 |
Tagliata di manzo a lunga frollatura della macelleria Treccani con rucola. grana e pomodorini

Beef Tagliata from the local Treccani butcher with rocket. parmesan and cherry tomatoes.
Tagliata vom langgereiften Rind aus der Metzgerei Treccani mit Rucola, Parmesan und

Kirschtomaten.
Tagliata van gerijpt rundvlees van slagerij Treccani met rucola, Parmezaanse kaas en
kerstomaatjes.
Wienerschnitzl ~ . ' %% €18

Cotoletta di maiale impanata e fritta alla viennese, accompagnata da patate fritte
« Viennese-style breaded and fried pork cutlet, with chips.
» Paniertes und gebratenes Schweineschnitzel nach Wiener Art, dazu Pommes

frites.
= Wienerschnitzel. geserveerd met frites

PIATTO DEL GIORNO

Chiedici gli speciali del giorno!
Ask us for today's specials!
Fragen Sie uns nach den Tagesgerichten!
Vraag ons naar de specials van vandaag!




BURGERS &=

TRADIZIONALE P P L Y €18
Con carne selezionata Treccani, cipolla caramellata, pomodoro, insalata,

cheddar, bacon croccante in pane bianco al sesamo.
» Hamburger from the Treccan butcher’s shop, with tomato, lettuce, caramelised
onion, crispy bacon and cheddar cheese, in a sesame seed bun
« Hamburger aus der Metzgerei Treccani mit Kornerbrotchen, karamellisierten
Zwiebeln, Speck und Kase sowie Pommes
» Hamburger van slageri) Ireccani, met graanbroodje. gekarameliseerde ui. spek en
kaas en frietjes

FISH BURGERE & U A ¢PH F @ %o’ €18
. Con salmone, salsa yoqurt, cavolo cappuccio viola marinato agl
TN W agrumi e pepe tostato in pane nero al carbone vegetale
S—— + Fishburger with salmon, yogurt sauce, citrus-marinated
purple cabbage and toasted pepper on activated charcoal
black bread
» Fischburger mit Lachs, Joghurtsauce, in Zitrusfruchten
mariniertem Rotkohl und gerostetem Pfeffer auf
Holzkohleschwarzbrot
« Visburger Met zalm, yoghurtsaus, in citrus gemarineerde

rode kool en geroosterde paprika op houtskoolzwart

brood
’ ‘ & 3

VEGGIE-BURGER

€18 =
. Hamburger veggie con insalatina e semi tostati, maionese ==
! vegana alla soia in pane alla barbabietola. E——
oy » Veggie burger with lettuce and toasted seeds, vegan soy
mayonnaise in beetroot bread X
Q‘-\ « Veggie-Burger mit Salat und gerosteten Kornern, vegane b
}l ]} Sojamayonnaise, im Rote-Beete-Brot Q
"* » Vegetarische burger met salade en geroosterde zaden, N
. /»

veganistische sojamayonaise, in bietenbrood

4 Y . L3
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OFFERTA MEAL DEAL

Qualsiasi burger con birra media Forst: €20
Any burger and medium beer Forst: €20
Jeder Burger mit einem mittelgrof3en Forst Bier: €20
Elke burger met een medium Forst biertje: €20




CONTORNI & INSALATE

{3 €12

Linsalatona del giorno*
« Large, seasonal salad of the day
£ « GCrofler Salat des Tages
y : » Grote salade van de dag

Caponata di verdure (7 =
« Vegetable Caponata (msxed cooked vegqies)
* Gemuse-Caponata (gemischtes gekochtes Gemuse) <
« Groente Caponata (gemengde gekookte groenten) {

Patatine rustiche fritte = €6
* Rustic chips S
* Rustikale Pommes Frites
* Rustieke Franse frietjes g

Insalata mista | €5
« Small side salad |
* Kleiner Beilagensalat e i}
* Kleine bijsalade -

DOLCI

”’ Tiramisu (fatto in casa) 1@ €6
[ . Homemade/Hausgemacht/stgemaakt
Tris di sorbetti artigianali dalla gelateria Vassalli* €8
« Trio of artisanal sorbets / Drei saisonale Fruchtsorbets/Drie seizoensgebonden
fruitsorbets -
Creme brulée (fatto incasa) = €6

. Homemade/Hausgemacht/Hunsgemaakt

Salame di cioccolato (fattoincasa) = €6
« Chocolate "salame’/ Schokoladensalamu / chocolade salami

Assortimento di gelato Antica Gelateria del Corso €2
« Ice cream (price per scoop) prezzo a pallina
« Eis (Preis pro Kugel)
e IJs (pn;s per bol)
Panna Cotta €6
. Homemade/Hausgemacht/Huusgemaakt

Torta del giorno* €6
« Cake of the day
» Kuchen Tagesangebot. hausgemacht
« Taartvan de dag

Iced Coffee Sundae: Caffé, gelato e panna montata = €5
» Coffee, icecream and whipped cream
« Eiskaffee mit Sahne
« IJskoffie met slagroom

Affogato * €5
+  Icecream, drowned in coffee

« Eiscreme, ertrankt in Kaffee >
« 1Js. verdronken in koffie




BIBITE

VINO DELLA CASA

House Wine / Hauswein / Huiswijn - bianco
fermo, bianco frizzante, rosso, rosée
 White / Rose / Red / Sparkling

o Weiss, Schaumwemn, Rot, Rose
Wit, mousserende wijn, rood, rose

1 calice glass / Glas / glas (187 ml)

&)

€45

1 bottiglia bottle / Flasche / fles (750ml) €16

COCKTAIL " |
Spritz Aperol / Campari €7 Martini Cocktail €10
Mojito €9 Vodka Tonic €8
Lime. Strawberry, Passion Fruit or Mango Vodka Premium €10
Gin & Tonic (o Gin Lemon) €8 Moscow Mule €9 '
Gin & Tonic Premium €10 Paloma €10 J
Hugo €6 ALCOHOL FREE iy
Negroni (o Negroni sbagliato) €8 Florida €6 i
Americano €6 Virgin Majito €6 -
Canpunnha/ Canpsroska (ime or strawbeny)€9 Forest Berry €6 Do
Coke & Rum €8 Spring Punch €6 '
Coke & Jack Daniels €8
Fongd ¢ APERITIVO
Campari Soda €3
Lime Daiquin €9 |
passion fruit or strawberry Crodino €3
Sanbitter €3
BIRRE ALLA SPINA

DRAFT - BIERE VOM FASS - TAPBIEREN
Forst Bionda/ Radler - Lager / Shandy - Hell / Radler - Blond / Radler

e 200ml €3

«  400ml €450

= 1L €9
Menabrea

e 200ml €350

s 400ml €5

« 1L €950
Weissbier

= 200ml €4

«  400ml €5.50

e 1L €10
BIBITE
Coca Cola €3

o ro |

g;ctzc A Eg BIRRE IN BOTTIGLIA
Sprite €3 BOTTLED BEER - FLASCHENBIER
Lemonsoda €3 BIER OP FLES
Spezi €350
The freddo €3 Ichnusa 330ml €4

» Iced Tea Heineken 330ml €4

» Eistee (Zitrone/Pfirsich) 64 Flea 330ml €5

« IJsthee (perzik of citroen) = Menabrea 330ml €450
Succhi di frutta €3 lf :‘;‘ﬁ Forst 0% €4

Acqua 750ml

Water Mineralwasser mineraalwater

Franziskaner Weiss 50cl €5



PIZZE

LE CLASSICHE

Margherita 8D %
Pelato Rosso Gargane DOP, fior di latte "Gioiella’, riduzione al basilico in olio EVO.
» Tomato of Gargano DOP, fior di latte mozzarella "Gioiella’, basil and olive oil reduction.
» Tomaten aus Gargano DOP, Kuhmilch mozzarella "Gioiella’. Reduktion aus Olivenol mit

Basilikum
* Tomaten uit Gargano DOP koemelk mozzarella "Gioiella’. olijfolie en basilicum reductie.
Diavola # &% [ @ % & €9

Pelato Rosso Gargano DOP f ior dn latte "Gioiella’, Spianata piccante Calabra, riduzione al basilico in
olio EVO
Tomato of Gargano DOP, fior di latte mozzarella "Gioiella’, spicy Calabrese Spianata. basil
and olive oil reduction.
¢ Tomaten aus Gargano DOP, Kuhmilch mozzarella "Gioiella’, wurzige Spianata Wurst aus
Kalabrien, Reduktion aus Olivenol mit Basilikum.
 Tomaten uit Gargano DOP, koemelk mozzarella "Giolella’, pikante spianata worst uit
Calabrie, oliffolie en basilicum reductie.
Bufalina «* /" [ @ % €10
Pelato Rosso Gargano DOP, Parmigiano Reggiano 24 mesi, Mozzarella di Bufala in uscita, riduzione al
basilico in olio EVO.
 Tomato of Gargano DOP, Parmigiano Reggiano aged 24 months, Buffalo mozzarella, basil
and olive oil reduction.
o Tomaten aus Gargano DOP, Parmesankase 24 Monate, Bliffelmozzarella, Reduktion aus
Olivenol mit Basilikum,
» Tomaten uit Gargano DOP, Parmezaanse kaas 24 maanden gerijpt. buffelmozzarella, olijfolie
en basilicum reductie. o
BufalaeCrudo = (' | @ < O €12
Pelato Rosso Gargano DOP. Mozzarella di Bufala in uscita, prosciutto Crudo di Parma 24 Mesi,
riduzione al basilico in olio EVO.
« Tomato of Gargano DOP. Buffalo mozzarella, 24 month aged Parma Ham, basil and olive oil
reduction.
» Tornaten aus Gargano DOP, Buffelmozzarella, Rohschinken aus Parrna 24 Monate,
Reduktion aus Olivenol mit Basilikum
» Tomaten uit Gargano DOP, buffelmozzarella, Parmaham 24 maanden gerijpt. olijffolie en
basilicum reductie S z-
Prosciutto cotto e funghi & B @ %X €9
Pelato Rosso Gargano DOP, mozzarella fior di latte "Gioiella”, prosciutto cotto Coati, funghi
champignon trifolati, riduzione al basilico in olio EVO.
= Tomato of Gargano DOP, fior di latte mozzarella "Gioiella’, ham, sautéed champignon
mushrooms, basil and olive oil reduction
» Tomaten aus Gargano DOP, Kuhmilch mozzarella "Gioiella’, gekochter Coati Schinken, Pilze
fein geschnitten mit Olivenol und Knoblauch angebraten, Reduktion aus Olivenol mit
Basilikum
» Tomaten uit Gargano DOP, koemelk mozzarella "Gioiella’. gekookte Coati ham, fijngesneden
champignons gebakken met olijfolie en knoflook, olijffolie en basilicum reductie.
Quattro Stagioni = (" @ €11
Pelato Rosso Gargano DOP, fior di latte "Gioiella’, prosciutto cotto Coati, funghi champignon
trifolati, carciofi, olive nere, riduzione al basilico in olio EVO.
» Tomato of Gargano DOP, fior di latte mozzarella "Gioiella’, ham, sautéed champignon
mushrooms, artichokes, black olives, basil and olive oil reduction.
= Tomaten aus Gargano DOP, Kuhmilch mozzarella "Gioiella’ gekochter Coati Schinken, Pilze
fein geschnitten mit Olivenol und Knoblauch angebraten, Artischocken, Schwarze Oliven,
Reduktion aus Olivenol mit Basilikum,
» Tomaten uit Gargano DOP, koemelk mozzarella "Gioiella’, gekookte Coati ham, fijngesneden
champignons gebakken met olijfolie en knoflook, artisjokken, zwarte olijven, olijfolie en
basilicum reductie.
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LE CLASSICHE

John Wayne =~ & a @ % So O
Pelato Rosso Gargano DOP, fior di latte "Gioiella’ Wurstel Tirolesi, patatine fritte, riduzione al
basilico in olio EVO.
« Tomato of Gargano DOP, fior di latte mozzarella "Gioiella’, frankfurters, french fries, basil
and olive oil reduction.
« Tomaten aus Gargano DOP, Kuhmilch mozzarella "Gioiella’, Frankfurter Wurstel. Pommes
Frittes, Reduktion aus Olivenol mit Basilikum.
« Tomaten uit Gargano DOP, koemelk mozzarella "Giolella’, Frankfurter worstjes, frietjes,
oljj fobe en basilicum reductie.
Hawaii & & B @ % o7 €9
Pelato Rosso Gargano DOP ﬁor di latte "Gioella’, prosciutto cotto Coati, ananas, riduzione al
basilico in olio EVO
« Tomato of Gargano DOP, fior di latte mozzarella "Gioiella’, ham, pineapple. basil and olive oil
reduction.
« Tormaten aus Gargano DOP, Kuhmilch mozzarella "Gioiella’, gekochter Coati Schinken Coati,
Ananas, Reduktion aus Olivenol mit Basilikum
¢« Tomaten uit Gargano DOP, koemelk mozzarella "Gioiella’, gekookte Coati ham, ananas.
olijfolie en basilicum reductie.

Vegetariana (| (D €10
Pelato Rosso Gargano DOP, fior di latte "Gioiella’, spinacino spadellato, zucchine al forno, peperoni
al forno. pomodorino datterino giallo, riduzione al basilico in olio EVO.
» Tomato of Gargano DOP, fior di latte mozzarella "Gioiella’, sauteed spinach, roast courgette
and peppers, yellow baby plum tomatoes, basil and olive oil reduction.
¢ Tomaten aus Gargano DOP, Kuhmilch mozzarella "Gioiella’, gebratener Spinat, im Ofen
gebackene Zucchini, im Ofen gebackene Paprika, gelbe Datteltomaten, Reduktion aus
Olivenol mit Basilikum.
« Tomaten uit Gargano DOP, koemelk mozzarella "Gioiella’, gebakken spinazie, in de oven
gebakken courgette en paprika, gele dadeltomaatjes, olijffolie en basilicum reductie

Italia £ @0 @ % €12.50

Pelato Rosso Gargano DOP Fsor di latte "Gioiella’. prosciutto crudo Parma 24 Mesi, rucola,
pomodorino datterino rosso, scagliette di Parmigiano Reggiano 24 Mesi, riduzione al basilico in olio
EVO.

» Tomato of Gargano DOP, fior di latte mozzarella "Gioiella’. 24 month aged Parma ham,
rocket, red baby plum tomatoes, flakes of 24 month old Parmigiano Reggiano, basil and olive

oil reduction

» Tomaten aus Gargano DOP, Kuhmilch mozzarella "Gioiella’, Rohschinken aus Parma 24
Monate, Rucola Salat, rote Datteltomaten, Splitter von Parmesankase 24 Monate, Reduktion
aus Olivenol mit Basilikum.

» Tomaten uit Gargano DOP, koemelk mozzarella "Gioiella’, Parmaham 24 maanden gerijpt.
rucola, rode dadeltomaatjes, vlokken Parmezaanse kaas 24 maanden gerijpt, olijfolie en
basilicum reductne

5 Formaggi * &" 5 @ & €11
Pelato Rosso Gargano DOP. fior di latte "Gioiella’ Gorgonzola Dolce DOP. Taleggio DOP, Scagliette
di Ricotta Affumicata, Formaggio Monte Veronese, riduzione al basilico in olio EVO.

« Tomato of Gargano DOP, fior di latte mozzarella "Gioiella’, Gorgonzola Dolce DOP, Taleggio
DOP. smoked ricotta flakes, Monte Veronese cheese, basil and olive oil reduction

o Tomaten aus Gargano DOP, Kuhmilch mozzarella "Gioiella’, Gorgonzola Kase DOP, Taleggio
Kase DOP, geraucherte Ricotta-Flocken, Monte Veronese Kase, Reduktion aus Olivenol mit
Basilikum.

« Tomaten uit Gargano DOP, koemelk mozzarella "Gioiella’, Gorgonzola kaas DOP, Taleggio
kaas DOP, vlokken gerookte ricotta. Monte Veronese kaas. olijffolie en basilicum reductie.
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PIZZE D'AUTORE BIANCHE R Y2 S 1> /
Fiori di Zucca =~ =P @ 8 @D 5 €12

Fior di latte "Gioiella’, fiori di Zucca. acciughe del Cantabrico, dripping di salsa allo zafferano,
riduzione al basilico in olio EVO.

Fior di latte mozzarella "Gioiella’, zucchini flowers, Cantabrian anchovies, saffron sauce
drizzle, basil and olive oil reduction.

Kuhmilch mozzarella "Gioiella’, Kurbisbluten, Sardellen aus Cantabrico, Tropfen Safransof3e,
Reduktion aus Olivenol mit Basilikum.

Koemelk mozzarella "Gioiella’, pompoenbloemen, ansjovis uit Cantabrico, druppels
saffraansaus, olijfolie en basilicum reductie

Porchetta & &2 0 @ <% €12
Fior di latte "Gioiella’, straccetti di Porchetta di Ariccia, cipolle rosse caramellate, dripping di salsa
al peperoni, provola affumicata, riduzione al basilico in olio EVO

Fior di latte mozzarella "Gioiella’, Ariccia porchetta, caramelized red onions, drizzle of
red-peppers sauce, smoked provola cheese, basil and olive oil reduction.

Kuhmilch mozzarella "Gioiella”, Streifen von Porchetta aus Ariccia, karamellisierte rote
Zwiebeln, Tropfen Paprikasauce, geraucherter Provola Kase, Reduktion aus Olivenol mit
Basilikum.

Koemelk mozzarella "Gioiella’, reepjes porchetta uit Ariccia, gekarameliseerde rode uien,

druppels paprikasaus, gerookte Provola kaas, olijfolie en basilicum reductie.
Bianco Mare * XP (7 O @) <% €12

Fior di latte "Gioiella’, salmone affumicato, olive leccino, pomodorino datterino rosso confit,
riduzione al basilico in olioc EVO.

Fior di latte mozzarella "Gioella’, smoked salmon, leccino olives, cherry tomatoes confit,
basil and olive oil reduction.

Kuhmilch mozzarella "Gioiella’, geraucherter Lachs, Leccino Oliven, rote Datteltomaten,
Reduktion aus Olivenol mit Basilikum

Koemelk mozzarella "Gioiella’, gerookte zalm, Leccino olijven, rode dadeltomaatjes, olijfolie
en basilicum reductie.

Pugliese & @0 @ %~ €12
Fior di latte "Gioiella’, funghi Cardoncelli Spadellati, caciocavallo dei monti. cimette di rapa
spadellate, crumble di taralli, riduzione al basilico in olioc EVO

°

Fior di latte mozzarella "Gioiella’, sauteed cardoncelli mushrooms, caciocavallo cheese,
sautéed broccoli rabe, crumbled taralli, basil and olive oil reduction.

Kuhmilch mozzarella "Gioiella’, gebackener Austernpilz Cardoncelli, Caciocavallo Bergkase,
gebratenes Rubenkraut, Taralli Streusel (Knabbergeback-Snacks), Reduktion aus Olivenol
mit Basilikum

Koemelk mozzarella "Giolella’, gebakken oesterzwam cardoncelli, Caciocavallo bergkaas,
gebakken raapstelen, taralli stukjes, olijfolie en basilicum reductie.

PIZZE D'AUTORE ROSSE

Lucifer & ¢” 8 @ % So Y €16
Pelato Rosso Gargano DOP all Nduja, spianata piccante Calabra, fonduta di gorgonzola DOP,
pomodori secchi in olio EVO, riduzione al basilico in olio EVO.

Tomato of Gargano DOP spiced with 'Nduja, spianata spicy salame, melted gorgonzola
DOP, sundried tomatoes, basil and olive oil reduction.

Tomaten aus Gargano DOP gewurzt mit 'Nduja. wurzige Spianata Wurst aus Kalabrien,
Fondue aus Gorgonzola DOP, sonnengetrocknete Tomaten in Ol Reduktion aus Olivenol
mit Basilikum.

Tomaten uit Gargano DOP op smaak gebracht met 'Nduja, pittige Spianata worst uit
Calabrie, Gorgonzola DOP fondue, zongedroogde tomaten in olie, olijfolie en basilicum
reductie
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PIZZE D'AUTORE ROSSE AT

9 SaporiDelSud = " | @ % €12
., Pelato rosso Gargano DOP, mozzarella di Bufala in Uscita, cipolle rosse. provola affumicata
v Puglnese friarielli spadellati, riduzione al basilico in olio EVO.
Tomato of Gargano DOP, Buffalo mozzarella, red onions, smoked Provola cheese,
» sauteed broccoli Rabe, basil and olive oil reduction.
¢ Tormaten aus Gargano DOP, Buffelmozzarella, rote Zwiebeln, geraucherter Provola
VY Kase aus Apulien, gedunsteter Broccoli Rabe, Reduktion aus Olivenol mit Basilikum
@, -
Pelato rosso Gargano DOP 100 gr burratina fresca, prosciutto crudo di Parma 24 mesi,
pomodorino datterino giallo confit, riduzione al basilico in olio EVO.
« Tomato of Gargano DOP, 100 gr fresh burratina mozzarella, 24 month cured Parma
» Tomaten uit Gargano DOP, 100 gr verse burratina mozzarella, Parmaham 24 maanden
> gerijpt. gele dadeltomaatjes. olijfolie en basilicum reductie.
Stracciatella =~ /| @ €12
pistachio, basil and olive oil reduction
« Tomaten aus Gargano DOP, frischer Stracciatella Kase, Luganega Wurst aus der
Pfanne, Pistazien Granulat, Reduktion aus Olivenol mit Basilikum.

Tornaten uit Gargano DOP, buffelmozzarella, rode uien, gerookte Provola kaas uit
Puglia, gestoomnde broccoli rabe, oljjfolie en basilicum reductie
’ ham, yellow baby plum tomato. basil and olive oil reduction.
@ - ,5 » Tomaten aus Gargano DOP, 100 gr frische burratina Mozzarella, Rohschinken aus
Pelato Rosso Gargano DOP straccsatella fresca, Salsiccia Luganega spadellata, Granella di
Pistacchi, riduzione al basilico in olio EVO.
« Tomaten uit Gargano DOP, verse stracciatella kaas, gebraden Luganega worst,
pistache korrels, olijfolie en basilicum reductie

Burrata & & £ @ %7 €12
Parma 24 Monate, gelbe Datteltomaten, Reduktion aus Olivenol mit Basilikum.
« Tomato of Gargano DOP, fresh stracciatella cheese, luganega sausage, crushed

CALZONI
Calzone @”5‘@03 L) €9
Pelato Rosso Gargano DOP, fior di latte "Gioiella’. prosciutto cotto Coati. riduzione al basilico
in olio EVO.
3 * Tomato of Gargano DOP, fior di latte mozzarella "Gioiella’ ham, basil and olive oil
s reduction
’ = Tomaten aus Gargano DOP, Kuhmilch mozzarella "Gioiella’, gekochter Schinken Coaty,
r Reduktion aus Olivenol mit Basilikum

« Tomaten uit Gargano DOP, koemelk mozzarella "Gioiella’, gekookte Coati ham, olijfolie
en basilicum reductie.

Calzone Sbagliato = (7 ' @ < €15

Pelato Rosso Gargano DOP, fior di latte "Giolella’, prosciutto Crudo Parma 24 mesi, rucola,

pomodorino datterino giallo, scagliette di Parmigiano Reggiano 24 mesi, riduzione al basilico in

olio EVO.

N\ » Tomato of Gargano DOP, fior di latte mozzarella "Gioiella’, 24 month cured Parma Ham,

’) rocket, yellow baby plum tomatoes, flakes of Parmigiano Reggiano 24 month aged

cheese, basil and olive oil reduction.

« Tomaten aus Gargano DOP, Kuhmilch mozzarella "Gioiella’. Rohschinken aus Parma 24
Monate. Rucola Salat, gelbe Datteltomaten, Splitter von Parmesankase 24 Monate,
Reduktion aus Olivenol mit Basilikum,

« Tornaten uit Gargano DOP, koemelk mozzarella "Gioiella’, Parmaham 24 maanden
gerijpt. rucola, gele dadeltomaatjes, viokken Parmezaanse kaas 24 maanden gerijpt,
olijfolie en basilicum reductie.

-




L_ISTA DEI VINI A

3OLLICINE .
Botti : €16
+ . Spumante Extra Dry "Bolle" Capriano del Colle
+~ Chardonnay - Metodo Charmat
“..  TreVille €19
. * Valdobbiadene Extra Dry - Prosecco DOCG Glera - Metodo Charmat
.~ Turina €21
~..% Lugana Brut, Lugana DOC, 100% Trebbiano di Lugana (Turbiana)
e, Ceci €23
. ?' _ Otello "Nero di Lambrusco’, Emilia IGT, Lambrusco - Metodo Charmat
*+» ROSE
Turina €16

Valtenesi DOC, Groppello, Marzemino, Sangiovese and Barbera

| Citari €21
l 18 e Quarantacinque, Riviera del Garda Classico Chiaretto DOC, Groppello, Marzemino, Sangiovese,

Barbera
Le Chiusure €25
“as Valtenesi, Valtenesi DOC, Groppello 5S0%, Barbera 25%, Sangiovese 25%
BIANCHI
Turina €16
Valtenesi DOC, Lugana
0 < Tenute Orestiadi €19
3 Sicilia Grillo - DOC Sicilia, 100% Grillo
@ Turina €20
:‘;‘,\ “% Fenil Boi - Lugana DOC, 100% Trebbiano di Lugana
‘73’\\'\‘ Bottega Vinai €20
l) Sauvignon Blanc - Trentino, 100% Sauvignon
Cantine di Negrar €23
Foscarino Soave Classico DOC, 100% Soave
Bottega Vinai €30

Gewurztraminer - Trentino (100% Gewurztraminer)

ROSSI

Botti €15
Rosso Capriano DOC, Sangiovese, Marzemino, Merlot

Turina €16
Groppello - Valtenesi DOC, 100% Groppello

Turina €20
Seselle - Valténesi DOC, Groppello 85% Rebo 15%

Domini Veneti €20
Appassimento - Veneto IGT, Corvina, Corvinone, Rondinella

Le Chiusure €20
Groppello Valtenesi DOC, Groppello 70%, Sangiovese 20%, Barbera 10%

Terenzi €20
Morellino di Scansano DOC, 100% Sangiovese

Andrea Oberto €27
Barbera d'Alba, 100% Barbera

Le Morete Manara €28
Ripasso della Valpolicella DOC, Corvina, Rondinella, Molinara

Rocca delle Macie €33

Chianti Classico DOCG, 95 % Sangiovese 5% Merlot



ALLERGENI

oWV TEY
g GLUTINE
Gluten
Seyrv®
wUTs
/ \  FRUTTA A GUSCIO
Nuts
o)
%%@47 Niisse
4 A GV Noten
€GC
UOVA
Eggs
U Ei
ovh
FiSH
PESCE
@ Fish
Fisch
PegCe Vis
ANU
@ ARACHIDI

( ) Peanuts
Erdnusse

50Y4
SOIA
Soja
So1h
Wk LATTE
Milk
@ Milch
Melk
{ATTE

Q‘."TAC
Q Qv,,’

o
RosTrc®

CELER,

PH
P> g

Yool

CROSTACEI
Crustaceans

Krebstiere
Schaaldieren

SEDANO
Celery

Sellerie
Selderij

SULFITI
Sulphites
Sulfite
Sulfieten

SENAPE
Mustard
Senf

Mosterd

MOLLUSCHI
Mollusks
Weichtiere
Weekdieren

SEMI DI SESAMO
Sesame seeds
Sesam
Sesamzaadjes

LUPINO
Lupin
Lupine
Lupine

*Vi preghiamo di notificare il personale al momento dell ordine se avete allergie.
* In caso di mancanza di prodotto fresco e utibizzato un prodotto surgelato

‘Please notify the staff when ordering if you have any allergies.
* In some cases. if a fresh product is not available a frozen product could be used

‘Bitte informieren Sie das Personal bei der Bestellung, wenn Sie Allergien haben
* Bei Mangel an frischem Produkt wird ein gefrorenes Produkt verwendet

‘Een volledige lijst van allergenen is beschikbaar in het restaurant

*Indien u specifieke voedselallergieen heeft dan verzoeken wij u om dit bij uw bestelling kenbaar te maken.

* In het geval er geen vers product voorhanden is, zal een bevroren product worden gebruikt



